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Cassolette d'écrevisses, noix de Saint-Jacques
& cuisses de grenouilles, brunoise de légumes,
sauce Nantua
Veau réti pendant 12 heures, farci aux cepes,
r sauce & la Fine Champagne crémée
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Accompagnement de 2 légumes au choix

P ¢

Opéra de foie gras de canard & volaille 7&\
et sa gelée de mre, chutney de rhubarbe
et biscuit pain d'épices

Mitonnée de la Dombes sauce Nantua
(filet de sandre, écrevisses, quenelle de brochet,
asperges vertes, coulis d'écrevisses).

Supréme de chapon au foie gras de canard,
s asperges vertes et morilles
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Velouté de lentilles corail,
huile de noisette & pignons de pin

0;50 €

Risotto aux champignons & a la courge butternut
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¢ Tartelette mousse de foie gras & confit de figue

- Blinis mousse fromage frais citronné

et saumon fumé

- Paté crolite maison (2) 8,00 €

Verrine de velouté de potiron

D6me de creme brilée de Saint-Jacques
Mille-feuille viande séchée des Alpes et Comté
Navette a la rillette de crabe

Tartelette mousse de foie gras & confit de figue
Blinis mousse fromage frais citronné
et saumon fumé

.« Paté crolite maison (2)

Verrine de velouté de potiron

D6me de creme brilée de Saint Jacques
Mille-feuille viande séchée des Alpes et Comté (2)
Navette a la rillette de crabe

Terrine de canard aux cépes (2)

Pain pita & la rillette de thon et crudités

Verrine aux 2 saumons créme & aneth

Mauricette & la mortadelle truffée

Lingot au homard

- Blinis fromage frais & la truffe (2)

Opéra de foie gras & gelée de mire
Tomme fermiére la Certinoise (2) 20,00 €
Assortiment de macarons

- Verrine de mousse de marrons

Feuillantine craquante au chocolat
Mini tartelette pommes caramélisées
chantilly vanillée




Médaillon de brochet aux écrevisses,
douceur d'avocat a la tomate confite

Opéra de foie gras de canard & volaille
et sa gelée de mire, chutney de rhubarbe
et biscuit pain d'épices

Tranche de foie gras entier maison,
confit de figue en verrine

Cannelloni aux 2 saumons,
créme & aneth, huile vierge citronnée

Houmous de potiron & crumble de noix
et noisettes torréfiées

Lingot de fromage frais de chevre
aux fruits secs

9,80 €

10,50 €

8,70 €

8,50 €

8,90 €

Cassolette d’écrevisses, noix de Saint-Jacques
& cuisses de grenouilles, brunoise de légumes,
sauce Nantua 9,80 €

Poélée de noix de Saint Jacques & crevettes
scampis a la créme d'ail au whisky 12,20 €

Mitonnée de la Dombes sauce Nantua
(filet de sandre, écrevisses, quenelles de brochet,
asperges vertes, coulis d'écrevisses) _ 8,90 €

Soufflé de sandre aux écrevisses,
sauce Nantua 8,90 €

Velouté de lentilles corail, huile de noisette
& pignons de pin 7,50 €

Poulet de Bresse AOC & lacréeme 13,00 €
Poulet de Bresse AOC créme & morilles 16,20 €
Supréme de chapon au foie gras, asperges

et morilles, sauce créme 10,50 €
Poulet fermier creme & morilles ___ 10,50€
Dinde fermiére braiséeaufour 12,10 €
Supréme de pintade braisée

au vin du Jura 10,70 €
Supréme de chapon aux chdtaignes

et asperges, sauce creme aux morilles 11,30 €
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Noisette de cuissot de cerf poélé aux 9 poivres,
sucs de Porto rouge 9,90 €

Gigue de chevreuil rotie
sauce noire aux trompettes 12,50 €

Civet de cerf aux airelles
sauce Grand Veneur 10,00 €

Civet de sanglier au Cotes du Rhone
et airelles 10,70 €
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Veau roti pendant 12 heures farci aux cépes,
sauce Fine Champagnecrémée __ 9,50 €

Filet de boeuf réti en crolite feuilletée,
sauce Périgourdine & la truffe

et au foie gras de canard 17,10 €
Filet de sandre poélé

4 la Fine Champagnecrémée 10,60 €
Pavé de saumon créme al'oseille 10,20 €

Risotto aux champignons
& courge butternut 9,30 €
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@ Courges et trompettes
Gratin dauphinois 3’90 €

Ragot de chataignes « Grand-Mere »
Flan de potiron

Crépes Vonnassiennes bio
Spaghettis courgette

Gratin de cardons & la moelle de boeuf
Fondant de patate douce

Crépes Vonnassiennes bio
Tagliatelles de Iégumes
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Pleurotes poélées
ala créeme
Riz basmati
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